MERCOSUR\GMC\RES N° 20/94
DEFINICIONES RELATIVAS A BEBIDAS ALCOHOLICAS

VISTO :El Art. 13 del Tratado de Asuncion, el Art. 10 de la Decision N° 4/91 del
Consejo del Mercado Comun, la Resolucion N° 91/93 del Grupo Mercado Comun y la
Recomendacion N° 18/94 del Subgrupo de Trabajo N° 3 " Normas Técnicas".

CONSIDERANDO:

Que deben establecerse definiciones de bebidas alcoholicas ( con las excepcion
de las fermentadas). '

Que existen diferencias normativas en los Estados Partes referidas a dichas
definiciones.

Que resulta conveniente la incorporacion de las definiciones armonizadas para
facilitar el intercambio de bienes entre los Estados Partes.

EL GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE :

Art.1 - Aprobar las definiciones relativas a las bebidas alcohélicas(con excepcion de las
fermentadas), cuyo texto figura como Anexo de la presente Resolucion.

Art.2 - los Estados Partes pondran en vigencia las dispocisiones reglamentarias y
administrativas necesarias para dar cumplimiento a la presente Resolucion a
través de los siguientes organismos.

Argentina: Ministerio de Salud y Accion Social
Brasil: Ministerio de Agricultura, Abastecimiento y Reforma Agraria
Ministerio de Salud

Ministerio de Justicia

Paraguay: Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social Ministerio de Industria
y Comercio, Instituto Nacional de Tecnologia y Normalizacién.

Uruguay: Ministerio de Industria, Energia y Mineria
Ministerio de Salud Publica ANCAP

Art. 3 - La presente Resolucion entrara en vigor a partir del 1 de enero de 1995.
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DEFINICIONES DE BEBIDAS ALCOIIOLICAS (con excepeion de las fermentadas), SUS MATERIAS
PRIMAS Y PROCESOS DE ELABORACION

[ - BEBIDAS ALCOHOLICAS (CON EXCEPCION DI LAS FERMIENTADAS)

Bebida alcohélica (con excepcion de las fermentadas) cs ¢l liquido alcohdlico destinado al consuma humano,
con caracteristicas organolépticas especialcs, con un grado alcohdlico minimo de 0,5% Vol y un miximo dc

54% Vol a 20°C (Celsius), y obtenido:

a) directamente por destilacion en presencia o no de sustancias aromaticas, de productos naturales fermentados:
y/o por maceracidn, infusién,percolacion o digestion de sustancias vegetales; y/o por adicién de aromas,
sabores, colorantes y otros aditivos permitidos, aziicares u otros productos agricolas al alcohol ct{ilico
potable de origen agricola y/o a un destilado alcohélico simple, conforme a los gocesos de elaboracion

definidos para cada bebida.-

b) por mezcla de una bebida alcohélica con:
I- otra u otras bebidas alcohdlicas;
2- alcohol etilico potable de origen agricola y/o destilado alcohélico simple;

3- una o varias bebidas fermentadas y,
4 - una o varias bebidas
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' fs la operacién que consiste en modificar el tenor de acidez de la bebida alcohdli

Z)

Las bebidas alcohélicas con graduacién alcohélica superior a 15% Vol podran también ser denomiandas "bebidas
alcohdlicas espirituosas”.-

La denominacion "de cereales" o de otra materia prima (¢j: “dc fruta") solamente podra scr cmpleada si ¢l alcohol
etilico potable de origen agricola y/o destilado alcohélico simple de origen agricola utilizados en la elaboracion de
la bebida, fueran exclusivamente de cereales o de la materia prima indicada.- ’

II - ADICION DE ALCOHOL

Es la operacidn que consiste en la adicion de alcohol etilico potable de origen agricola en la elaboracioén de una
bebida alcohélica.- '

III - CORTE O ESTANDARIZACION/PADRONIZACION

Es la operacién que consiste en unir dos o mas bebidas alcohélicas que correspondan a la misma definicién o de
dos o mis destilados alcohédlicos obtenidos de la misma materia prima y que se diferencian entre si por pequciias
variaciones de composicién resultante de los siguientes factores:

a) método de elaboracion;

b) aparatos de destilacion;

c) tiempo de afiejamiento y

d) zona geografica de produccion

El producto alcohélico obtenido debera permanecer comprendido en la misma definicién que las bebidas o los
destilados alcohdlicos iniciales antes del corte.-

IV - EDULCORACION / ENDULZAMIENTO

Es la opeacién que consiste en adicionar sustancias edulcorantes de origen natural, de uso permitido en el ambito
del MERCOSUR. Los aziicares seran experesados en g/l (gramo por litro), calculados en azicares reductores.-

V-MEZCLA

Es la operacion que consiste en la unién de dos o mas bebidas diferentes, a fin de obtener una nueva bebida -

VI- HIDRATACION
Es la operacién que consiste en la adicion de agua potable para reducir la graduacion alcohélica de la bebida sin
modificacién de sus caracteristicas propias.-

VII - AROMATIZACION / SABORIZACION
Es la operacion que consiste en utilizar en la preparacion de las bebidas, sustancias aromatizantes/saborizantcs

permitidas en el ambito del MERCOSUR .-
VIII - COLORACION .
/:.'
sustancias permitidas en el

Es la operacién que consiste en utilizar en la preparacion de bebidas alcoholicas

ambito del MERCOSUR .-

IX - ACIDIFICACION Y DESACIDIFICACION

ca con la adicion de sustancias

permitidas en el ambito del MERCOSUR .-
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X - GRADO ALCOHOLICO VOLUMETRICO
Es la cantidad de ml. (mililitros) de alcohol etilico anhidro contenido en 100ml. (cien mililitros) del producto

considerado, siendo ambos volimenes determinados a la temperatura dc referencia de 20°C (veinte grados
CELSIUS). Sera expresado en porcentaje en volumen (% Vol).- '

!
XI - EXTRACTO
Es la preparacién aromatica y saborizante, obtenida por maceracion, infusién, percolacion, digestion o destilacion
extractiva, procesos mediante los cuales liquidos, tales como alcohol, agua, vino, etc., extraen los principios
aromaticos y saborizantes de productos de origen agricola -




